1. Spéciales de Gillardeau, III, 52:-/st

Ett oerhért ompysslat ostron frén odlaren Thierry & Veronique den fiégrde generationen i Gillardeau klanen.
Platsen ér Marennes Oléron. Ett ostron utéver det vanliga med en kéttig, krispig, sétaktig, nétig smak som
hénger kvar i munnen.

2. Spéciales de Utah Beach, III, 31:-/st

Ett lika omtyckt som vélként ostron som skérdas vid den vélkénda stranden med samma namn. Ett regiontypiskt
ostron i stil och smak med krispighet, méttlig sélta och toner av jod.

3. Fine de Normandie, IV, 18:-/st - 12 st 185 :-

Ett mycket prisvért ostron frdn Normandie. Storleken &r 4:or vilket &r perfekta nybérjarostron, men éven lackra
sma munsbitar fér den inbitne ostrondlskaren. Fran byn Agon pd Normandies ostkust. Smaken beskrivs ofta
som krispig och med en svag jod-ton

4. Spéciales Krystale, III, 46:-/st

Ett Normandie-ostron som pa ett elegant sétt balanserar sélta och sétma med toner av jod och nét. Ostronen
ar ljusa i skalet och regelbundna i formen och med pétaglig kéttighet. Ett mycket ompysslat ostron.
Odlingsséttet &r unikt d& man i alla steg i processen efterliknar den naturliga miljén fér vilt levande ostron.

5. Ostra Regal III, 48:-/st

Uppvuxna i de klara vattnen pé& Irland och fardigstéllda pa ile d’Oléron i Frankrike. Ett specialostron med hég
katthalt, speciell sétma och nétighet i smaken. Ett ostron fér finsmakare!

6. Sentinelles, III, 36:-/st

Ett ostron som &r uppvéxt och fardigstéllt pé Irland. Ostronet har en hég kétthalt och en speciell smak av salt
& sétma. Med sin héga kétthalt kan man néstan kénna en krispighet i ostronet.

7. Le Gall, III, 34:-/st

Fran Bretagne och mer exakt Plougastel i Porz ar loc'h. Fast och kéttigt ostron med bra jodhalt och krispighet.
Fullmatat med rika smaker som stannar i gommen lédnge!

8. Fine de Claires Vertes, IIT Marennes Oléron, 29:-/st

Ett Label Rouge klassat ostron. Den grénaktiga férgen far ostronet genom alger i clairen, s.k. “navicules”.
Snyggt och tétt ostron men en tydlig sélta och sét eftersmak.

Reservation for slutfdrsdljning, boka gérna i god tid.
Om just ditt Snskade ostron tagit slut erséitter vi med
ett ostron av MINST samma vdirde

FISK OCH SKALDJUR



